LMAJISON

DOMAINE BRETAUDEAU

AOP MUSCADET
THEIA

UVAGGIO:
100% Meclon de Bourgogne

TIPOLOGIA DI TERRENO:
gabbro

ETA’ DELLE VIGNE:
35 anni

RESA:
45 hl/ettaro

VENDEMMIA:
manuale

VINIFICAZIONE:

Naturale - nessun prodotto
cnologico, nessuna
addizione di lieviti ¢ enzimi.
Non filtrato.

CARATTERISTICHE

Scorza di limone, mela verde ¢ buccia di
pera che danno poi spazio a note di
conchiglie frantumate ¢ pictra focaia.

In bocca ha grande struttura ¢ una
grassezza media bilanciata dall’acidita
vibrante. Il finale ¢ deciso ¢ salino, ma
anche morbido e rotondo.

BIANCO
2025

INVECCHIAMENTO:
& mesi sui lieviti, in serbatoi di
cemento ¢ botti di rovere

ALCOL:
12%

METODO DI
COLTIVAZIONE:
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LL.e vigne si trovano in un'arca privilegiata
attorno ai terreni storici della nostra
cuvee Gaia. Queste vigne, attualmente in
conversione all'agricoltura biologica ¢
biodinamica, rivelano gia un'identita
molto distintiva ¢ unica.



