
VFD ROUGE
ORNATE’ 

UVAGGIO:
100% Merlot

CARATTERISTICHE

 Aromi di marasca, incenso e fiori
primaverili  con un accenno di bacche
selvatiche scure. Al palato si può definire
di medio corpo con un equilibrio perfetto
tra una polpa succosa e l ’acidità lineate.
Finale elegante caratterizzato da una nota
amaricante ed eterea. 

TIPOLOGIA DI TERRENO:
granito, quarzo bianco e rosa

ETA’ DELLE VIGNE:
20 anni

RESA:
40 hl/ettaro

VENDEMMIA:
manuale

ROSSO
2023

VINIFICAZIONE:
diraspatura al 100% e 12
giorni di macerazione

INVECCHIAMENTO:
14 mesi in botti di rovere - -
serbatoi in acciaio inox

ALCOL:
13,5%

Biod inamico

METODO DI
COLTIVAZIONE:

DOMAINE BRETAUDEAU

Questa cuvée rivelerà il  suo pieno
potenziale dopo aver riposato per alcuni
mesi in bottiglia (idealmente dai 3 ai 6
mesi). In alternativa, si consiglia di
decantare il  vino.

Stoccaggio: 5/7 anni.


