
VDF BLANC
LA JUSTICE

UVAGGIO:
80% Chardonnay, 20% Savagnin  

CARATTERISTICHE

Note di frutta matura al naso (pesca
gialla, mela golden) insieme ad un tocco
salmastro. Al palato, spiccano la
mineralità e di nuovo le note saline.
Ottima ampiezza e dimensione senza
perdere la gradevolezza nella beva. Il
frutto vira verso l’agrume alla fine in
modo rinfrescante. 

TIPOLOGIA DI TERRENO:
granito, quarzo bianco e rosa

ETA’ DELLE VIGNE:
Chardonnay 30 anni,
Savagnin 6 anni

RESA:
45 hl/ettaro

VENDEMMIA:
manuale

BIANCO
2023

VINIFICAZIONE:
nessun intervento

INVECCHIAMENTO:
in vasi di cemento ovoidale,
anfora da 800 litri,  botti doppie

ALCOL:
13%

Biod inamico

METODO DI
COLTIVAZIONE:

DOMAINE BRETAUDEAU

Questa cuvée rivelerà il  suo pieno
potenziale dopo aver riposato per alcuni
mesi in bottiglia (idealmente dai 3 ai 6
mesi). In alternativa, si consiglia di
decantare il  vino.

Stoccaggio: 5/7 anni.


