
AOP MUSCADET
GRANITE
Clos des Perrières

UVAGGIO:
100% Melon de Bourgogne

CARATTERISTICHE

Aromi di olio essenziale di l imone,
mentolo, finocchio, mela cotogna fresca
ed erbe aromatiche, combinati con un
delicato carattere minerale. Carnoso e di
medio corpo, perfettamente equilibrato e
armonioso con una acidità cristallina.
Teso e delicato sul finale con una
consistenza minerale che conduce a un
finale appetitoso. 

TIPOLOGIA DI TERRENO:
granito, quarzo bianco e rosa

ETA’ DELLE VIGNE:
30 anni

RESA:
45 hl/ettaro

VENDEMMIA:
manuale

BIANCO
2022

INVECCHIAMENTO:
24 mesi sui l ieviti,  in tinI di
cemento

ALCOL:
12,5%

Biod inamico

METODO DI
COLTIVAZIONE:

DOMAINE BRETAUDEAU

Questa cuvée rivelerà il  suo pieno
potenziale dopo aver riposato per alcuni
mesi in bottiglia (idealmente dai 3 ai 6
mesi). In alternativa, si consiglia di
decantare il  vino.

Stoccaggio: 5/7 anni.

VINIFICAZIONE:
Naturale - nessun prodotto
enologico, nessuna
addizione di l ieviti e enzimi.
Non filtrato.


