
AOP MUSCADET
GABBRO
Clos des Bouquinardières

UVAGGIO:
100% Melon de Bourgogne

CARATTERISTICHE

Clos des Bouquinardières rivela con
grande intensità note di erbe aromatiche,
frutti bianchi e pietra focaia intrecciati
con un delicato carattere tostato. Di
medio corpo e carnoso, con una
profondità impressionante a metà palato.
Equilibrato con una consistenza minerale
e cristallina che termina con un finale
scolpito ed etereo. È un vino armonioso e
completo, di purezza e maturità
irresistibili .  

TIPOLOGIA DI TERRENO:
gabbro argilloso

ETA’ DELLE VIGNE:
30 anni

RESA:
45 hl/ettaro

VENDEMMIA:
manuale

BIANCO
2022

INVECCHIAMENTO:
18 mesi sui l ieviti in serbatoi
sotterranei

ALCOL:
12%

Biod inamico

METODO DI
COLTIVAZIONE:

DOMAINE BRETAUDEAU

Questa cuvée rivelerà il  suo pieno
potenziale dopo aver riposato per alcuni
mesi in bottiglia (idealmente dai 3 ai 6
mesi). In alternativa, si consiglia di
decantare il  vino.

Stoccaggio: 5/7 anni.

VINIFICAZIONE:
Naturale - nessun prodotto
enologico, nessuna
addizione di l ieviti e enzimi.
Non filtrato.


