
LA VINIFICAZIONE
Maturazione di sette anni sui lieviti chiuso con il tappo a 
sughero prima di essere dosato a 4 gr/lt.

uvaggio
pinot noir 55%, chardonnay 35%, 
pinot meunier 10%
zona di produzione
vallée de la marne
categoria produttore
vigneron

IL VINO
È uno champagne elegante, teso, verticale, animato da una 
grande freschezza. Note speziate che vanno verso l’anice ed 
erbe aromatiche.
Ha complessità, ma pure rigore e seriosità.
L’assaggio si apre in maniera coinvolgente per via di una 
bollicina e una complessità encomiabili.
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