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TENUTA VILMART
GRAND CELLIER D’OR 2013

UVAGGIO

CHARDONNAY 80%, PINOT NOIR 20%
CLASSIFICATO PREMIER CRU

ZONA DI PRODUZIONE
MONTAGNE DE REIMS
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PREMIER CRU
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LA VINIFICAZIONE

Fermentazione in botte

Assemblaggio di 2 annate (qui 2015 e 2014)
Almeno 2 anni sui lieviti

Non fa fermentazione malolattica

Dosaggio: 9 ¢/1

IL VINO

Al naso ¢ intenso e complesso; inizialmente si percepiscono
sentori di burro fuso, crema pasticcera, ananas candita,
cardamomo e pepe bianco. Dopo alcuni minuti, altri aromi
vengono fuori: noci seguiti da aromi minerali.

Il vino & maturo, complesso con molta personalita. Ha un
naso raro, distinguibile ed elegante.

Fresco e vivace, la bellissima effervescenza e l’intensa
acidita ti accompagna fino alla fine del palato.

I1 dosaggio leggermente impercettibile e la netta acidita del
vino rivelano un equilibrio “acuto” tra acidita e zuccheri.
Attraverso la degustazione, 'acidita ¢ ancora presente,
dando una sensazione di intensita. Il finale & lungo, intorno

ai 10/12 secondi e pulito.



