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UVAGGIO

BLEND COMPOSTO DA PINOT NOIR
20%, CHARDONNAY 80%

ZONA DI PRODUZIONE
MONTAGNE DE REIMS

CEUR DE CUVEE
2010

PREMIER CRU

’UVA
Uve selezionate da piante di 60 anni nella parcella piu

vecchia (“Les Blanches Voies”)

LA VINIFICAZIONE

Fermentazione in barrique da 228 1 del solo “coer” della
cuvée ( circa 1.400 litri su 2.050)

6 anni sui lieviti

Non fa fermentazione malolattica

Dosaggio: 7 g/1

IL VINO

Il colore giallo paglierino si accompagna con una spuma
fine e persistente.

Al naso abbiamo il primo sentore di nocciola e brioche.
Dopo alcuni minuti, con molta eleganza, piccole note
di vaniglia e frutta secca si uniscono a note di limone.
Il naso ¢ sia elegante che potente, che indica un vino
di grande complessita e armonia. Il gusto & vivace con
un’effervescenza fine.

Una volta in bocca, percepiamo aromi di burro, créeme
bralé e spezie. E” ampiamente generoso e fresco.

Dopo alcuni minuti di assaggio, la complessita del vino ci

da un’esplosione di sapori in bocca.



