
UVAGGIO:
SANGIOVESE GROSSO 100%

PRODUZIONE PER ETTARO:
60 QUINTALI

ZONA DI PRODUZIONE:
MONTALCINO

ALTUDINE VIGNETO:
450 METRI S.L.M.

SISTEMA DI ALLEVAMENTO:
GUYOT

DENSITA’ IMPIANTO:
3.000 PER HA

ETA’ MEDIA DELLE VITI:
OLTRE 25 ANNI

RACCOLTA:
MANUALE

INVECCHIAMENTO:
24 MONTHS IN OVAL BARRELS

ESTRATTO SECCO:
28,9 GR/L

NOTE DI DEGUSTAZIONE

Rosso rubino intenso con riflessi granato. Al naso si
apre su frutti di bosco maturi, amarena e prugna
scura, affiancati da note di viola appassita,
sottobosco, tabacco fine e spezie dolci. Al palato è
avvolgente e profondo, con un frutto preciso e
succoso, sostenuto da un tannino fitto ma vellutato e
da una freschezza ben integra. La progressione è
ampia e continua, con un finale lungo, sapido e
complesso, in cui ritornano sensazioni di frutta scura,
erbe balsamiche e nuance terrose tipiche del
Sangiovese di Montalcino in versione Riserva.

VENDEMMIA E VINIFICAZIONE

La raccolta è avvenuta manualmente, con attenta
selezione in vigneto e conferimento rapido delle uve in
cantina per preservarne integrità e complessità
aromatica. Dopo la diraspatura, gli  acini hanno seguito
un accurato percorso di cernita, pensato per destinare
alla Riserva esclusivamente la componente più fine e
strutturata del vigneto. La fermentazione alcolica è stata
condotta a temperatura controllata, con una gestione
delle estrazioni mirata più alla profondità e alla tessitura
del tannino che alla semplice concentrazione. Terminata
la fase fermentativa, il  vino è stato avviato a un lungo
affinamento in botti grandi di rovere, scelto per
accompagnare l’evoluzione lenta del Sangiovese,
favorendo integrazione, complessità e piena espressione
del carattere territoriale di Le Macioche.

ALCOL SVOLTO:
14,10%

AFFINAMENTO:
24 MESI IN BOTTIGLIA

ACIDITA’ TOTALE:
5,30 GR/L

BRUNELLO DI
MONTALCINO RISERVA
DOCG

TIPOLOGIA DI TERRENO:
RICCO DI SCHELETRO E CALCARE,
POCO FERTILE

LE MACIOCHE
BRUNELLO DI MONTALCINO
RISERVA 2020

SUPERFICIE DEL VIGNETO:
3,5 HECTARES

EPOCA DELLA VENDEMMIA: 
ULTIMA SETTIMANA DI SETTEMBRE


