
GRANDE RESERVE

ASSEMBLAGGIO :
70%  P inot  Noir,
30%  Chardonnay

Lo  Champagne d ’ ingresso  d i  Laurent

rappresenta i l  50  %  de l la produzione

tota le d i  V i lmart,  con  oltre 50  mila

bottiglie prodotte .

CARATTERISTICHE TECNICHE

Assemb lato  utilizzando  i l  50%  de l l ’annata

2022  e i l  50%  tra la 2021  e la 2020,

fermenta in  grand i  botti  d i  rovere con  10

mesi  d i  é levage .  Non  effettua ma lolattica .

C iò  che contradd istingue questo

champagne ,  come tutti  gli  a ltri  prodotti  d i

V i lmart,  è la maturazione post-

degorgement.

CARATTERISTICHE GUSTATIVE

A l  naso,  prima note florea l i ,  seguite poi  da

frutta gia l la ,  conc ludendo  con  note

intensamente minera l i .  In  bocca risa lta una

nota d i  frutta fresca come pera o  me la

verde ,  conc luendo  con  una sapid ità e

un’e leganza coinvolgente .

AREA DI PRODUZIONE :
R i l ly-la-Montagne ,
Montagne de Re ims  Nord

FERMENTAZIONE :
botti  d i  rovere

AFFINAMENTO SUI LIEVITI :
15  mesi

DOSAGGIO :
6  g/l

S/A

ANNATA :
S/A


