
In accordo con le sue certificazioni di Viticoltura
Sostenibile e Haute Valeur Environnementale (High
Environmental Value), Vilmart coltiva i suoi vigneti nel
più grande rispetto del suo terroir.

NOTE DI DEGUSTAZIONE
Colore intenso e dorato, con bollicine molto fini e
persistenti. Burro fuso, crema pasticcera, ananas candito,
cardamomo e pepe, sono le note che arrivano per prime.
Dopo qualche istante arrivano altri sapori: prima gli aromi
di frutta secca (nocciola) seguiti da note minerali (gesso).

Il vino è maturo, complesso e con molta personalità.

Nel bicchiere continua la sua evoluzione con sentori di
cannella e pan di zenzero. Il finale è lunghissimo e pulito e
chiude con note di pompelmo.

IL VINO
E’ importante evitare abbinamenti con cibi troppo

complessi, al fine mantenere l'equilibrio del vino.

Un vino che gode di una buona struttura e di un profilo

aromatico maturo, adatto ad essere abbinato a prodotti

come il caviale o a piatti come aragosta o carni bianche.

TENUTA V IL MART

G R A N D C E L L I E R D ’ O R  2 0 1 5

UVAGGIO

CHARDONNAY 80%, PINOT NERO 20%

CLASSIFICATO PREMIER CRU

ZONA DI PRODUZIONE
MONTAGNE DE REIMS

VENDEMMIA 2015
RACCOLTA MANUALE

VINIFICAZIONE
INVECCHIAMENTO PER 10 MESI IN 
BARRIQUE DA 228 LITRI.
DOPO L’IMBOTTIGLIAMENTO RIPOSA IN 
CANTINA PER 42 MESI SUI LIEVITI

FERMENTAZIONE MALOLATTICA
NON SVOLTA

DOSAGGIO
7 G/L


