
L’UVA
Uve del lieu-dit ‘Les Hautes Grêves’ di 35 anni di età

LA VINIFICAZIONE
Raccolta  manuale

Fermentazione 10 mesi  in botte grande 

Vini  di  riserva 2016/2017 

Almeno 2 anni  sui  l ievit i  

Non fa  fermentazione malolattica

Dosaggio:  8 g/l  

UVAGGIO:
CHARDONNAY 70%, PINOT NOIR 30% 
CLASSIFICATO PREMIER CRU

ZONA DI PRODUZIONE:
MONTAGNE DE REIMS

SUPERFICIE VIGNETO:
11 HA

ALTITUDINE VIGNETO:
60 -100 METRI S.L.M.

TIPOLOGIA TERRENO:
PURA CRAYER SOTTO UN PICCOLO 
STRATO ARGILLOSO A SECONDA DELLE 
PARCELLE

IL VINO
La tonal ità  l imone chiaro con rif lessi  dorati  e 
verdi  è scinti l lante e luminosa.  Questo vino 
sviluppa una spuma fine,  elegante e di  lunga 
durata .
Al  primo naso,  i l  vino rivela  aromi di  f iori  bianchi  
(caprifogl io ,  l i l là) ,  note di  agrumi,  burro fresco e 
panna,  crema.  Dopo l 'aerazione,  con l 'arrivo del  
caldo,  questo Champagne esala  un altro spettro di  
aromi.  Rivela  note speziate di  zenzero e 
citronel la ,  f ino a  quel  momento insospettabil i .  
La  bel la  qual ità  del l 'acidità  (presente durante 
tutta  la  degustazione)  è particolarmente 
notevole.  La  franca vinosità  del  vino (rotondità  e 
a lcol)  dà un' impressione di  forza e freschezza.
I l  vino appare al lo stesso tempo ampio e 
compatto .  I l  f inale è pul ito,  leggermente minerale 
e lungo.  L 'ult imo aroma è quel lo del  pompelmo.  

TENUTA VI L M A R T  
G R A N D C E L L I E R


