LA SON

TENUTA VILMART
GRAND CELLIER

UVAGGIO:
CHARDONNAY 70%, PINOT NOIR 30%
CLASSIFICATO PREMIER CRU

ZONA DI PRODUZIONE:
MONTAGNE DE REIMS

SUPERFICIE VIGNETO:
11 HA

ALTITUDINE VIGNETO:
60 -100 METRI S.L.M.

TIPOLOGIA TERRENO:

PURA CRAYER SOTTO UN PICCOLO
STRATO ARGILLOSO A SECONDA DELLE
PARCELLE
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PREMIER CRU
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L'UVA

Uve del lieu-dit ‘Les Hautes Gréves’ di 35 anni di eta

LA VINIFICAZIONE

Raccolta manuale

Fermentazione 10 mesi in botte grande

Vini di riserva 2016/2017
Almeno 2 anni sui lieviti

Non fa fermentazione malolattica
Dosaggio: 8 g/1

IL VINO

La tonalita limone chiaro con riflessi dorati e
verdi e scintillante e luminosa. Questo vino
sviluppa una spuma fine, elegante e di lunga
durata.

Al primo naso, il vino rivela aromi di fiori bianchi
(caprifoglio, lilla), note di agrumi, burro fresco e
panna, crema. Dopo l'aerazione, con l'arrivo del
caldo, questo Champagne esala un altro spettro di
aromi. Rivela note speziate di zenzero e
citronella, fino a quel momento insospettabili.

La bella qualita dell'acidita (presente durante
tutta la degustazione) e particolarmente
notevole. La franca vinosita del vino (rotondita e
alcol) da un'impressione di forza e freschezza.

Il vino appare allo stesso tempo ampio e
compatto. Il finale e pulito, leggermente minerale
e lungo. L'ultimo aroma & quello del pompelmo.



