
IL VINO
Ad una primavera piuttosto umida è seguita

un’estate con temperature mai troppo calde e

conseguente maturazione posticipata rispetto alla

media. Il vino risulta diretto, elegante, con note di

frutto rosso e spezie. Il tannino è morbido, setoso e

piacevole. Il finale risulta pieno ed elegante.

UVAGGIO

SANGIOVESE GROSSO 100%

ZONA DI PRODUZIONE

MONTALCINO

ALTITUDINE VIGNETO

450 METRI S.L.M.

SISTEMA DI ALLEVAMENTO

GUYOT

RACCOLTA

MANUALE

ETÀ MEDIA DELLE VITI

OLTRE 25 ANNI

EPOCA DELLA

VENDEMMIA

INIZI DI OTTOBRE

INVECCHIAMENTO

36 MESI IN BOTTI OVALI

AFFINAMENTO

12 MESI IN BOTTIGLIA

BRUNELLO DI 

MONTALCINO

DOCG

TENUTA LE MACIOCHE

TOSCANA

BRUNELLO DI MONTALCINO 2015


