COTARELLA

O TENUTALEMACIOCHE
>4 TOSCANA
¥ BRUNELLO DI MONTALCINO 2012

UVAGGIO
SANGIOVESE GR0SSO 100%
ZONA DI PRODUZIONE
MONTALCINO

ALTITUDINE VIGNETO
450 METRI S.L.M.
SISTEMA DI ALLEVAMENTO
GUYOT

RACCOLTA

MANUALE

ETA MEDIA DELLE VITI
OLTRE 25 ANNI

EPOCA DELLA VENDEMMIA
IN1ZI DI OTTOBRE

LE MACIOCHE
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IMBOTTIGLIATO ALL'ORIGINE DA SOCIETA AGRICOLA
LE MACIOCH LTORI IN MONTALCINO - TALA
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BRUNELLO DI
MONTALCINO
D.0.C.G.

I. VINO

Rosso rubino concentrato e luminoso. Al naso offre

sentori di prugna selvatica appassita e

disidratata. Ha note terrose, sottobosco di

ginepro, fiori secchi e muschio bianco.

ciliegia

fresco

In bocca rivela un potenziale evolutivo grazie a tannini

eleganti, setosi e gustosi. Pulito, profondo e sapido con

finale lunghissimo. Inconfondibile ed ineguagliabile per

tono e sincerita.



