
LA VINIFICAZIONE
Raccolta  manuale

Fermentazione 10 mesi  in botte da 228 l

42 mesi  sui  l ievit i  dopo l ’ imbottigl iamento 

Non fa  fermentazione malolattica

Dosaggio:  7 g/l  

UVAGGIO

CHARDONNAY 80%, PINOT NOIR 20% 
CLASSIFICATO PREMIER CRU E 
PROVENIENTE DA VIGNE DI 50 ANNI

ZONA DI PRODUZIONE

MONTAGNE DE REIMS

SUPERFICIE VIGNETO

11 HA

ALTITUDINE VIGNETO

60 -100 METRI S.L .M.

TIPOLOGIA TERRENO

PURA CRAIE SOTTO UN PICCOLO 
STRATO ARGILLOSO A SECONDA 
DELLE PARCELLE

IL VINO
Colore intenso,  dorato,  gial lo l imone e gial lo con 
bol l ic ine f inissime e persistenti .  I l  naso è molto 
elegante,  arioso,  f loreale,  in bocca troviamo ananas 
candito,  cardamomo e pepe sono le note che ci  
raggiungono direttamente.
Poi ,  dopo qualche istante,  arriva un altro giro di  
sapori ,  dapprima aromi di  frutta  secca (pral ine,  
nocciola)  seguiti  da  note mineral i .  I l  vino è maturo,  
complesso e con molta  personal ità .  
Si  evolve ancora nel  bicchiere con aromi di  cannel la  e 
pan di  zenzero.  I l  dosaggio impercettibile e la  
schietta  acidità  c i  danno un netto equil ibrio 
acido/zuccherino.  La  vinosità  s i  esprime attraverso 
l 'audacia  e i l  legno.
I l  f inale è molto e pul ito,  con una bel la  conclusione su 
l imone candito,  scorza d'arancia  candita .

TENUTA VI L M A R T  

G R A N D C E L L I E R D ’ O R  2 0 1 7


